
MENÚ DE CALÇOTADA

29.50 € (с НДС)

CALÇOTS RATION С САЛЬСОЙ ROM�CO

12.50 € (с НДС)

КАЛКОТС С ROM�CO СОУСОМ

ЖАРЕНОЕ МЯСО

PAN ГРИЛЬ СТРАНИЦЫ

КРЕМА КАТАЛАНА

ИЛИ RED ОХЛАДИТЕЛЬ ВИНА

КОФЕ

сезон с декабрь по апрель



СПЕЦИАЛЬНЫЕ ПРЕДЛОЖЕНИЯ

САЛАТ ИЗ МОЛОДОЙ ФАСОЛИ .................................................................................................................................................................................................... 

САЛАТ “NIÇOISE” ................................................................................................................................................................................................................................................................

(Латук, соленый анчоус, тунец, яйцо, помидор, лук, перец и горох)

ЗАКУСКА “ОГОРОДНАЯ”  ................................................................................................................................................................................................................................

“Эскаливада” (болгарский перец, лук, баклажан), запеченый картофель,
фаршированный кабачок цуккини, кровяная колбаска "морсилья" 

ЗАКУСКА “ЭСКАЛИВАДА” C КОЗЬИМ СЫРОМ  .........................................................................................................................................

(тушеные охлажденные болгарский перец, баклажан и лук)

САЛАТ “ЦЕЗАРЬ”  ...............................................................................................................................................................................................................................................................

(Латук, курица, лук, беконом, сухарики, изюм, сыр Пармезан и соус “Цезарь”)
 
КАРПАЧЧО ИЗ ГОВЯДИНЫ С СЫРОМ ПАРМЕЗАН .............................................................................................................................

САЛАТ С АВОКАДО И КРЕВЕТКАМИ ...................................................................................................................................................................................

(салатный микс, томаты, авокадо, креветки, розовый соус)

САЛАТ С ЗАПЕЧЕННЫМ КОЗЬИМ СЫРОМ ...........................................................................................................................................................

САЛАТ “ШАТО”...........................................................................................................................................................................................................................................................................

(Латук, соленые анчоусы, тунец, треска и соус "Ромеско")

"ЭСКУДЕЙА" (каталонский мясной суп) ......................................................................................................................................................................

МОЛЛЮСКИ С БЕЛОЙ ФАСОЛЬЮ ..............................................................................................................................................................................................

МИДИИ “ПО-МОРЯЦКИ”....................................................................................................................................................................................................................................

КУРИЦА В ШАМПАНСКОМ .........................................................................................................................................................................................................................

СВИНЫЕ РЁБРЫШКИ ГРИЛЬ ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

СВИНЫЕ КОПЫТЦА, ФАРШИРОВАННЫЕ ГРИБАМИ ................................................................................................................-

УТИНАЯ ГРУДКА .............................................................................................................................................................................................................................................................-

КРОЛИК С ГРИБАМИ  ............................................................................................................................................................................................................................................-

КРОЛИК С УЛИТКАМИ   .....................................................................................................................................................................................................................................

СТЕЙК ИЗ ЮБКИ НА ГРИЛЕ  .................................................................................................................................................................................................................

 ЖАРЕНЫЙ ЯГНЕНОК (1/2 передней ноги)  ........................................................................................................................................................

ка
та

ло

нская кухня

7,90 €

8.75 €

9,75 €

9,90 €

10,50 €

10,50 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

11,00 €

10,90 €

10,90 €

9,50 €

13,90 €

14,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €

13,50 €

19,50 €



ПЕРВЫЕ БЛЮДА  И  ЗАКУСКИ

САЛАТ “РУССКИЙ”

(вареный картофель, морковь, зеленый горошек, тунец, оливки и майонез)

ЗАКУСКА “ЭМПЕДРАДО” (белая фасоль, тунец, лук, яйцо и болгарский перец)

САЛАТ ИЗ РИСА

САЛАТ “КАПРИЧОСА” (зеленая спаржа, тунец, яйцо, латук и помидор)

САЛАТ “ТРОПИЧЕСКИЙ” (курица, ананас, яблоко и розовый соус)

САЛАТ С СЫРОМ МОЦАРЕЛЛА

САЛАТ “LA OCA” (мясное ассорти, тунец, яйцо, зеленая спаржа)

АССОРТИ ИЗ ПАШТЕТОВ (с перцем, с зеленью, утиный)

САЛАТ “ЭСКАЙШАДА” (треска, лук, помидор, болгарский перец, оливки)

БУЛЬОН “КОНСОМЕ”

ЛУКОВЫЙ СУП (с яйцом)

ГАСПАЧО (холодный томатный суп со свежими овощами) ...........................................................................

ЯЙЦА И ОМЛЕТЫ 
ЯИЧНИЦА С БЕКОНОМ .................................................................................................................................................................................

ЯИЧНИЦА С ВЕТЧИНОЙ

"РАЗБИТЫЕ ЯЙЦА" (Яичница ветчиной о Чипсы)

ОМЛЕТ C ТРЕСКОЙ

ОМЛЕТ С АРТИШОКАМИ

ИСПАНСКИЙ ОМЛЕТ (с картофелем)

БУТЕРБРОДЫ НА ОСНОВЕ ПОДЖАРЕННОГО ХЛЕБА ОТ
ЭСКАЛИВАДА С АНЧОУСАМИ

(тушеные охлажденные болгарский перец, баклажан и лук, соленый анчоус) 

ЭСКАЛИВАДА С АНЧОУСАМИ И ЗАПЕЧЕННЫМ КОЗЬИМ СЫРОМ 

ХАМОН “ИБЕРИКО”  

СЫР БРИ И ХАМОН “ИБЕРИКО” 

"БОТИФАРРА" (Каталонский Колбаса) И ПЛАВЛЕНЫЙ СЫР

ТУНЕЦ  И ЖАРЕНЫЙ ПЕРЕЦ .................................................................................................................................................................

ВАРЕНО-КОПЧЕНАЯ СВИНАЯ КОЛБАСКА “БУТИФАРРА” (БЕЛАЯ И ЧЕРНАЯ) ....................

............................................................................................................................................................................................

........

.................................................................................................................................................................................................

..................................

..................................................

......................................................................................................................................................

......................................................

..............................................................................

.......................

........................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................

................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................

............................................

...........................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

...............................................................

.

Цены включают 10% НДС Это свойство имеет меню аллерген

ка
та

ло

нская кухня

7,25 €

7,50 €

7,50 €

8,25 €

8,25 €

8,25 €

8,75 €

8,50 €

9,90 €

6,90 €

8,50 €

7,90 €

7,25 €

8,25 €

9,90 €

9,25 €

8,25 €

8,25 €

11,25 €

13,25 €

12,50 €

12,50 €

12,50 €

9,90 €

8,90 €



ПАСТА и РИЗОТТО 

Цены включают 10% НДС Это свойство имеет меню аллерген

СПАГЕТТИ С СОУСОМ “НАПОЛИТАНА”

СПАГЕТТИ С СОУСОМ “ПЕСТО”

СПАГЕТТИ С КРЕВЕТКАМИ

СПАГЕТТИ С СОУСОМ ИЗ ТРЕХ СЫРОВ

СПАГЕТТИ С СОУСОМ “КАРБОНАРА”

СПАГЕТТИ С СОУСОМ “БОЛОНЬЕЗА”

РАВИОЛИ ПО ВКУСУ

ЛАЗАНЬЯ “ПО-СИЦИЛИЙСКИ” (соус “Болоньеза”, ветчина, яйцо и сыр)

КАННЕЛЛОНИ С МЯСОМ

РИЗОТТО С ГРИБАМИ ......................................................................................................................................................................................

РИЗОТТО КРЕВЕТКАМИ ..................................................................................................................................................................................

“МАРГАРИТА”
   Сыр Моцарелла, помидоры, маслины, орегано
С ВЕТЧИНОЙ
   Сыр Моцарелла, ветчина, грибы
“ЧЕТЫРЕ СЕЗОНА”
   Сыр Моцарелла, ветчина, артишоки, соленые анчоусы
“СИЦИЛИЙСКАЯ”
   Сыр Моцарелла, лук, тунец
“ПЕППЕРОНИ"
   Сыр Моцарелла, пепперони 
“РОМАНЕЛЛА”
   Сыр Моцарелла, хамон “серрано”, яйцо
“ФЕРМЕРСКАЯ”
   Сыр Моцарелла, курица, бекон, лук, яйцо и соус “барбекю”
“ТРИ СЫРА”
   Сыр Моцарелла, сыр Эмменталь и голубой сыр Рокфор
“ГАВАЙСКАЯ”
   Сыр Моцарелла, ананас, бекон, ветчина
“ЛА НОСТРА”
   Сыр моцарелла, крестьянская свиная колбаска, лук
“БОЛОНЬЕЗА”
   Сыр Моцарелла, фарш, бекон 
“ЭСКАЛИВАДА С АНЧОУСОМ”
   Сыр Моцарелла, болгарский перец, баклажаны, лук, соленые анчоусы
“МАРИНЕРА”
   Сыр Моцарелла, креветками, мидии, лук
“SUPER OCA” .....................................................................................................................................................................................................................
   Сыр Моцарелла, яйцо, тунец, ветчина, болгарский перец, шампиньоны
ДОБАВОЧНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ К ПИЦЦЕ ................................................................................................................................

ПИЦЦА (ВСЕ ВИДЫ ПИЦЦЫ ГОТОВЯТСЯ С ПОМИДОРАМИ И ОРЕГАНО)

......................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................

...........................................................................................................................................

..........................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

................................

.............................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

.

ка
та

ло

нская кухня

8,90 €

9,90 €

10,90 €

10,90 €

10,90 €

9,90 €

10,90 €

9,90 €

9,90 €

11,50 €

12,50 €

9,75 €

11,50 €

11,95 €

11,95 €

11,95 €

11,95 €

12,95 €

11,95 €

11,95 €

12,95 €

12,95 €

12,95 €

12,95 €

13,95 €

1,50 €



Принадлежности для барбекю и мясо
АНТРЕКОТ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ

АНТРЕКОТ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С СОУСОМ “РОКФОР” или С ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОВЫМ ПЕРЦЕМ

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА

ГОВЯЖЬЯ ВЫРЕЗКА С СОУСОМ “РОКФОР” или С ЗЕЛЕНЫМ ГОРОШКОВЫМ ПЕРЦЕМ

БАРАНЬИ РЕБРЫШКИ

ЖАРЕНАЯ СВИНАЯ КОЛБАСКА “БУТИФАРРА”

СВИНАЯ КОЛБАСКА “БУТИФАРРА” С ФАСОЛЬЮ

СВИНАЯ ВЫРЕЗКА

КРОЛИК (1/4 ЧАСТЬ)

КРОЛИК (1/2 ЧАСТЬ)

АССОРТИ  ИЗ ЖАРЕНОГО МЯСА

КУРИЦА
ЦЫПЛЕНОК ГРИЛЬ, БЕЗ ГАРНИРА (1/4 ЧАСТЬ)

ЦЫПЛЕНОК ГРИЛЬ, БЕЗ ГАРНИРА (1/2 ЧАСТЬ)

КУРИНОЕ ФИЛЕ, ОБЖАРЕННОЕ В КЛЯРЕ, С СОУСОМ “РОКФОР”

КУРИНЫЕ ПАЛОЧКИ ........................................................................................................................................................................................ 

РЫБА
ТРЕСКА С ТУШЕНЫМИ ОВОЩАМИ

ТРЕСКА СО СЛИВОЧНО-ГРИБНЫМ СОУСОМ

ТРЕСКА “ПО-КАТАЛОНСКИ” С ИЗЮМОМ И КЕДРОВЫМИ ОРЕХАМИ

ДОПОЛНИТЕЛЬНО
КАРТОФЕЛЬ ФРИ / БАРБЕКЮ

КРОКЕТЫ “LA OCA”

КУРИНЫЕ КРЫЛЫШКИ

ЗАПЕЧЕНЫЕ ПОМИДОРЫ с сыром гратен

ЖАРЕНЫЙ БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ

ШАМПИНЬОНЫ

АРТИШОКИ, ПОДЖАРЕННЫЕ НА УГЛЯХ

БЕЛАЯ ФАСОЛЬ

СОУСЫ (майонез; чесночный соус “аль-и-оли”)

ХЛЕБ ......................................................................................................................................................................................................................................

“КРЕСТЬЯНСКИЙ” ХЛЕБ, ПОДЖАРЕННЫЙ НА УГЛЯХ ........................................................................................

........................................................................................................................................................................

................

.......................................................................................................................................................................................

...................................

....................................................................................................................................................................................

.........................................................................................................

...................................................................................................

............................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................

.........................................................................................................

..........................................................................................................

....................................................

..........................................................................................................................................

...........................................................................................................

.......................................

..........................................................................................................................................................

................................................................................................................................................................................................

..............................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................

..................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................................................................

.....................................................................................................

Цены включают 10% НДС Это свойство имеет меню аллерген

ка
та

ло

нская кухня

17,50 €

18,75 €

22,95 €

24,20 €

17,50 €

11,90 €

12,50 €

9,95 €

9,90 €

16,95 €

17,95 €

5,75 €

9,90 €

9,25 €

9,25 €

16,50 €

16,50 €

16,50 €

3,40 €

4,90 €

7,90 €

3,50 €

3,75 €

3,95 €

5,95 €

3,95 €

1,65 €

1,25 €

1,80 €



КОФЕ И КРЕПКИЕ АЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

ВИНО И ШАМПАНСКОЕ
ДОМАШНЕЕ ВИНО / БОКАЛ (без D.O.)
САНГРИЯ (красное вино, фрукты, лед) 
САНГРИЯ ИЗ ШАМПАНСКОГО
ЛAМБРУСКО (КРАСНОЕ, РОЗОВОЕ) (Италия)

КРАСНЫЕ ВИНА
БОКАЛ (Rioja Criança)
“SANGRE DE TORO” / 3/8L (КРАСНОЕ) (Испания, D.O. Catalunya)
JULIÀ NAVIN� (Испания, D.O. Penedès)
FRA GUERAU (Montsant crianza) 
“FAUSTINO Крианса” (КРАСНОЕ) (Испания, D.O. Rioja)
“CEL�TE ROBLE” (КРАСНОЕ) (Испания, D.O. Ribera del Duero)
“CUNЕ R�ERVA” (КРАСНОЕ) (Испания, D.O. Rioja)

РОЗОВЫЕ ВИНА
“TORR� DE CASTA” (РОЗОВОЕ) (Испания, D.O. Penedès)
“MATEUS” (РОЗОВОЕ) (Португалия)

БЕЛЫЕ ВИНА

НАПИТКИ
вода БЕЗ ТАЗА
пиво (500 МЛ)
ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАЛИТКИ 
ГАЗИРОВАННАЯ ВОДА

КОФЕ
“КАРАХИЛЬО” (КОФЕ С БРЕНДИ, типа “Veterano” или аналогичным)
БРЕНДИ (типа “Magno”)
ВИСКИ  “J.B”

ШАМПАНСКОЕ
КАВА / БОКАЛ (каталонское шампанское)
КАВА “BLANC DE BLANCS” (БЕЛОЕ, ИГРИСТОЕ)
КАВА “SEGURA VIUDAS BRUT R�ERVA” (БЕЛОЕ, ИГРИСТОЕ)

бокал (Verdejo) ..................................................................................................................................................................................................................... 
VIÑASOL / BOT. 3/8L (Catalunya) ..............................................................................................................................................................
XIC ECO (Ecológico Penedés) ............................................................................................................................................................................................. 
VERDEO (Rueda Verdejo) .....................................................................................................................................................................................................

......................................................................................................

......................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................

.............................................................................................................................................................................................................

..........................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................................................................................................

................................................

.......................................................................................................................................................................................

........................................................................................................................................................................................................................

...........................................................................................................................

......................................................................................................................................

...............................................................................................................................................................

......................................................................................................................

...................................................................

................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................................................

......................................................................................................

..........................................................................................

....................................................................................................................

..........................................................................................................

.........................................................................................................................

..........................................................................................

Цены включают 10% НДС Это свойство имеет меню аллерген

ка
та

ло

нская кухня

15,25 €
15,25 €

11,50 €/2,95 €
14,75 €
15,75 €
11,95 €

3,95 €
16,25 €/9,90 €

16,75 €
17,50 €
17,50 €
17,95 €
21,95 €

3,95 €
16,25 €/9,90 €

15,50 €
16,50 €

1,90 €
4,75 €
3,10 €
3,60 €

1,70 €
2,90 €
4,50 €
5,50 €

12,90 €/3,75 €
 15,50 €
17,50 €


